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M E N U ’  D E G U S T A Z I O N E
P E R 2 P E R S O N E

2 CALICI DI BENVENUTO 
poss ib i l i tà d i scegl iere fra:
rosso fr izzante GRAGNANO peniso la sorrent ina D.O.C.
o
bol l ic ina ASPRINIO brut i borboni ot to mes i
o
b irra a l la sp ina da 0,30cl STELLA ARTOIS - b ionda. 

MOZZARELLE DI PANE
1 mozzare l la d i pane con pomodoro San Marzano, s tracc iate l la d i 
bufa la, pomodor i conf i t , acc iughe d i cetara, t imo, or igano, bas i l ico 
e o l io b io log ico . 

1 mozzare l la d i pane con pomodoro San Marzano, ragù d i manzo,
stracc iate l la d i bufa la, Scagl ie d i Grana Padano, bas i l ico e o l io
b io log ico . 

PIZZA DOPPIO CRUNCH
(COTTE IN TEGLIA)

con parmig iana d i melanzane. 

PIZZA CLASSICA

PIZZA MARGHERITA 
mozzare l la f iord i lat te d i Agero la, pomodoro San Marzano. Fuor i
forno: bocconcino d i bufa la e bas i l ico . 

DESSERT

2 mozzare l le d i pane r ip iena d i panna, nute l la e
crema d i p is tacchio . 

A C Q U A , C A F F È E C O P E R T I I N C L U S I 
€ 30 A P E R S O N A 



ASPETTAND O’ MAGNA’ 

TAGLIERE DI SALUMI E FORMAGGI € 18
tema Campania . 

TAVOLOZZA DI MARE € 18
Tr is d i pesc i affumicat i , gamber i in sa lsa aurora, po lpo con patate,
ol ive taggiasche e  pomodor in i .

BURRATA PUGLIESE 125gr . € 10 
con verdure gr ig l iate .

SI TE VUO’ SCASSA’

A TIELLA € 10
aranc ino d i r i so d i carne, fr i t tat ina d i pasta c lass ica, crocchetta d i 
patate e montanara.  

ARANCINI DI RISO €5
2 pezz i . 

TRIS DI FRITTATINE DI PASTA € 10
chiedere a l personale d i sa la g l i ingredient i . 

CROCCHE’ DI PATATE €5
2 pezz i . 

MONTANARE €5
2 pezz i .

MELANZANE A FUNGHETTO €5
melanzane, o l io , Grana Padano, pomodoro, agl io e bas i l ico . 

SI VUO’ STA’ BBENE

SALMONE ALLA GRIGLIA € 12
con insa lat ina fresca. 

POKE NOSTRANA € 10
con r iso venere, tonno, pomodor in i secchi e bocconcin i d i bufa la . 

POKE PARTENOPEA € 10
con farro, pomodor in i c i l ieg ino, a l ic i d i cetara, o l ive e verdure
gr ig l iate . 

HAMBURGER DI ANGUS € 12
con insa lat ina fresca.



I PRIMM PIATT ’ 

SPAGHETTI ALLE VONGOLE € 14
con pomodor in i d i Pachino, agl io e prezzemolo . 

SPAGHETTI SCIUE’ SCIUE’ € 12
con pomodor in i , ag l io , a l ic i , peperonc ino e tara l l i sbr ic io lat i . 

SCIALATIELLI ALLO SCOGLIO € 18 
con agl io , ca lamar i , cozze, vongole, gamber i e pomodor in i .

SCIALATIELLI ALL ’AMALFITANA € 10
con melanzane a funghetto, pomodoro, parmig iano, panna e agl io .

PACCHERI ALLA NAPOLETANA € 12
con agl io , sa ls icc ia d i maia l ino nero, pomodor in i e provola . 

RISOTTO ALLA PESCATORA € 16  
(m in imo 2 porz ion i , cottura 20 minut i )
con agl io , ca lamar i , cozze, vongole, gamber i e pomodor in i d i
Pachino.

I S ICOND PIATT ’ 

GRAN FRITTO DI MARE €27
scampi , gamberoni , ca lamar i , pesce con sp ina, a l ic i f resche e
verdure paste l late .

TAGLIATA DI ANGUS € 18
con d ippers . 

POLPETTE DELLA NONNA € 10
al pomodoro. 

PARMIGIANA DI MELANZANE € 10
con provola, Grana Padano e bas i l ico . 



MOZZARELLE DI PANE
(PANE AL LATTE COTTO AL VAPORE CON CONSISTENZA MORBIDA)

mozzare l la d i pane con pomodoro San Marzano, s tracc iate l la d i
bufa la, pomodor i conf i t , acc iughe d i cetara, t imo, or igano, bas i l ico 
e o l io b io log ico . 

€7 

mozzare l la  d i  pane  con  pomodoro  San  Marzano,  ragù  d i  manzo,
stracc iate l la  d i  bufa la,  Scagl ie  d i  Grana  Padano,  bas i l ico  e  o l io
b io log ico .  

€7 

mozzare l la d i pane con crema carbo e guancia le croccante . Fuor i 
forno: Grana Padano. 

€7

I R IP IENI

con mozzare l la f iord i lat te e prosc iutto cotto .

€7 

con mozzare l la f iord i lat te d i Agero la e stracchino. Fuor i forno:
prosc iutto crudo d i Parma, ruco la e scagl ie d i Grana Padano. 

€10 

con melanzane a funghetto, provola d i Agero la . Fuor i forno:
pancetta arroto lata, grana padano, bas i l ico e pomodoro datter ino .

€ 13 

PIZZE DOPPIO CRUNCH
(COTTE IN TEGLIA)

con porchetta, provola d i Agero la, lat tuga e sa lsa BBQ.

€9 

con parmig iana d i melanzane. 

€9 

con mozzare l la d i bufa la, prosc iutto cotto, mist icanza d i erbe
se lvat iche, pomodoro cuore d i bue e maionese. € 10



PIZZE VERACI CONTEMPORANEE

A’ CARBONARA € 12
mozzare l la f iord i lat te d i Agero la e guancia le d i Norc ia . Fuor i
forno: crema carbo, burrata pugl iese e pepe nero . 

A’ FRESCONA € 17
crema d i cac io e pepe. Fuor i forno: s tracc iate l la d i bufa la,
gambero rosso crudo e o l io a l l imone. 

A’ PURPETTA RA NONNA € 10
pomodoro San Marzano, mozzare l la d i bufa la e po lpette a l
pomodoro. Fuor i forno: besc iamel la , bas i l ico e pepe nero . 

A’ CROCCHET € 12
mozzare l la f iord i lat te d i Agero la, panna, prosc iutto cotto e
crocchette d i patate . Fuor i forno: Grana Padano. 

A’ CARCIO-FU’ PATA-SICCIA € 12
crema d i carc iof i arrost i t i , sa ls icc ia d i maia l ino nero casertano e 
funghi porc in i . Fuor i forno: ch ips d i patate fresche e fonduta d i 
caste lmagno.  

A’ ZUCCARIELLA € 10
mozzare l la f iord i lat te d i Agero la, crema d i zucca e pancetta
arroto lata . Fuor i forno: r icotta d i bufa la, pepe e bas i l ico .

A’ CHIATTA € 1 1
mozzare l la f iord i lat te d i Agero la . Fuor i forno: lardo, s tracc iate l la 
di bufa la e castagne mar inate ne l mie le .

“A’ LEGGERA” € 1 1
mozzare l la d i bufa la, mascarpone a l l ’ n ’du ja, sa ls icc ia d i maia l ino 
nero casertano e peperon i arrost i t i . 

A’ PIEMONTES € 15
ragù d i c inghia le , s tracc iate l la d i bufa la e pepe nero . 

A’ DELICATA €9
pomodoro San Marzano e mozzare l la f iord i lat te d i Agero la . Fuor i 
forno: melanzane, peperon i e zucchine gr ig l iate sott ’o l io . 



LE NOSTRE INTRAMONTABIL I

TEATRO € 12
mozzare l la f iord i lat te d i Agero la, f r iar ie l l i , sa ls icc ia d i maia l ino
nero casertano e provola . Fuor i forno: Grana Padano, bas i l ico e 
bocconcino d i bufa la .

PEPPINO € 10
pomodoro San Marzano. Fuor i forno: mozzare l la d i bufa la,
pomodor in i , acc iughe, bas i l ico, o l io , or igano.

TROISI €9
pomodoro San Marzano. Fuor i forno: mozzare l la d i bufa la,
pomodor in i , bas i l ico, or igano, o l io .

EDUARDO € 10
pomodoro San Marzano, melanzane a funghetto e provola d i
Agero la . 

REGINA D.O.P. € 12 
( impasto 400 gr . )
pomodoro San Marzano. Fuor i forno: mozzare l la d i bufa la,
pomodor in i , grano padano, bas i l ico, or igano, o l io .

STELLA € 15
Mozzare l la f iord i lat te, sa ls icc ia e fr iar ie l l i - Mozzare l la f iord i lat te, 
sa lame p iccante - Mozzare l la f iord i lat te, provala fresca e
melanzane a funghetto - Mozzare l la f iord i lat te, porc in i e
prosc iutto cotto - Mozzare l la f ior d i lat te e verdure gr ig l iate .
Infornato a l centro: pomodoro - Fuor i forno ne l centro: ruco la,
pomodor in i , mozzare l la d i bufa la, grana padano e o l io .

TOTO’ € 14
mozzare l la f iord i lat te d i Agero la con pomodor in i g ia l l i caramel lat i , 
bufa la e n ’duja ca labrese. Fuor i forno:bas i l ico fresco e burrata
pugl iese .

CALZONI FRITTI 

CALZONE FRITTO ALLA NAPOLETANA €9
r icotta, sp ianata ca labra e bas i l ico 

CALZONE FRITTO CLASSICO €9
mozzare l la f iord i lat te d i Agero la e prosc iutto cotto . 



LE NOSTRE P IZZE CLASSICHE

MARGHERITA €6,50
mozzare l la f iord i lat te d i Agero la, pomodoro San Marzano. Fuor i
forno: bocconcino d i bufa la e bas i l ico . 

MARINARA €5,50
pomodoro San Marzano  e lamel le d i ag l io . Fuor i forno: or igano,
bas i l ico e bocconcino d i bufa la .

BUFALINA €8,50
passata d i pomodoro San Marzano, mozzare l la d i bufa la . Fuor i
forno: bas i l ico e bocconcino d i bufa la .

NAPOLI €7
pomodoro San Marzano, mozzare l la f iord i lat te d i Agero la . Fuor i
forno: acc iughe d i Cetara, or igano, bas i l ico e bocconcino d i
bufa la .

CAPRICCIOSA €9
pomodoro San Marzano, mozzare l la f iord i lat te d i Agero la,
prosc iutto cotto, carc iof i , o l ive taggiasche e funghi . Fuor i forno: 
bas i l ico e bocconcino d i bufa la .

AMERICANA €8
pomodoro San Marzano, mozzare l la f iord i lat te d i Agero la e
würste l . Fuor i forno: patat ine fr i t te , bocconcino d i bufa la e
bas i l ico .

DIAVOLA €8,50
pomodoro San Marzano, mozzare l la f iord i lat te d i Agero la, sp ianata 
calabra, o l ive taggiasche. Fuor i forno: or igano, bocconcino d i
bufa la e bas i l ico .



 P E R  C O N C L U D E R E  I N  B E L L E Z Z A

DESSERT €6
I  nostr i  ragazzi  saranno fel ic i  d i  comunicarvel i  d i
g iorno in giorno.  

SORBETTO CLASSICO €4 

I  NOSTRI  SORBETTI

SORBETTO AL LIMONE €5
con b lack g in  e  spo lverata d i  l iqu i r iz ia .  

GELATI  €4

gust i  d isponibi l i :  
crema, vanigl ia,  c ioccolato,  p istacchio e l imone.  

TAGLIATA DI  FRUTTA €5

PER ACCOMPAGNARE IL  DOLCE:
PASSITO DI PANTELLERIA €3,50 

PASSITO DON ZOLIO €3,50 

ELISIR AL LIMONE €4 

ELISIR SAMBUCA €4 

ELISIR ALLE PERE €4 

ELISIR ALLE MORE €4 

ELISIR ALLE MANDORLE €4 

ELISIR AL MIRTILLO €4 

ELISIR AL MANDARINO €4 

ELISIR ALLE CASTAGNE €4 

VACA MORA €4 



I  V I N I  D E L L A  N O S T R A  T E R R A

BIANCHI 

GRECO DI TUFO D.O.C.G. € 19
Azienda Vadiapert i 
2020

FALANGHINA col le imperatr ice D.O.C. €22
Cantina Astroni 
2020 

FIANO griseo campania I .G.T. €24
Cantina Dryas 
2019 

BOLLICINE
FIANO spumante brut metodo charmat I .G.T. €22
Cantina Dryas 
2018 

ASPRINIO brut i borboni otto mesi €24
Azienda I Borboni 
2019 

FIANO spumante c lass ico 48 mesi €40
Cantina Dryas 
2015 

ROSSI
GRAGNANO penisola sorrent ina D.O.C. €27
Cantine Feder ic iane 
2021

AGLIANICO rocca morf ina I .G.P. santo sano  €23
Cantina Masser ia Starnal i 
2015

PIEDIROSSO col le rotondel la D.O.C.  €24
Cantina Astroni 
2019



I  G R A N D I  C L A S S I C I

BIANCHI  

GEWURZTRAMINER trent ino D.O.C.  €21
Cantina Lavis  
2020 

ROERO ARNEIS D.O.C.G.  € 17
Azienda La Brenta d’oro 
2020

PROSECCO terre cevico met.  c lass ico mi l les imato €24
Cantina Terre Cevico 
2015

BOLLICINE

ROSSI

PROSECCO marsuret treviso extra dry D.O.C.  €20
Azienda Marsuret 
2021

L’ANGLOIS rosè extra dry €22
Azienda Langlo is  -  Chateau 
2021

BARBERA D’ASTI montedelmare D.O.C.G.  €23
Azienda La Gir ibaldina 
2020

CHIANTI poggio dei  sal ic i  D.O.C.G.  € 17
Azienda Terre Cevico 
2020

CHAMPAGNE E  FRANCIACORTA

CHAMPAGNE CUVEE’  de r iserve brut nature €55
Cantina Champagne Christophe 
2017

FRANCIACORTA la val le brut pr imum €35
Azienda La Val le 
2021



L E  N O S T R E  B I R R E
BIRRE  ALLA SPINA

BSA LEONE - chiara 
0.33 €6 

BSA GALLO - rossa 
0.33 €6 

BSA FOG - weiss 
0.33 €6 

TRESCA SYBARIS -  saison 
0.50 €9 

TRESCA ROSSA - rossa 
0.50 €9 

TRESCA PALMITA - weiss 
0.50 €9 

TRESCA BIONDA - bionda 
0.50 €9 

TRESCA CLOE - blanche 
0.50 €9 

TRESCA LUPALIS -  APA 
0.50 €9 

TRESCA LIBERTY - IPA 
0.50 €9 

BIRRE  ARTIGIANALI  IN  BOTTIGLIA

STELLA ARTOIS -  ch iara 
0.50 c l  €5 
0.30 c l  €3

LEFFE -  rossa 
0.50 €7 
0 .30 €5 

HOEGAARDEN -  b lanche 
0.50 €7 
0 .30 €5 

BIRRA DEL MESE -  ch iedere a l  personale  d i  sa la  
0.50 €7 
0 .30 €5 



BIBITE

CAFFE ’  

ACQUA MICROFILTRATA 
L.  0 .50 € 1  
L  1        €2 

COCA COLA €2,50 

COCA COLA 0 €2,50 

FANTA €2,50 

SPRITE €2,50 

ESTATHE’  PESCA E LIMONE €2,50 

CAFFE’  € 1 ,50 

CAFFE’  CORRETTO €2,00 

CAFFE’  D ’ORZO 
PICCOLO € 1 ,50 
GRANDE  €2 

GIN SENG 
PICCOLO € 1 ,50 
GRANDE  €2 

AMARI  €3
(PER  LA DISPONIBIL ITÀ CHIEDERE  AL  PERSONALE  DI  SALA)  



 Mangiare è la danza dei sensi più
simile al far l’amore: inebria il
corpo ed eleva l’anima.

Alessandra
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